RESTAVRACIJA GREDIC

Jedilni list




1Z NARAVE DO NAVDIHUJOCIH KROZNIKOV

Briska neokrnjena narava nam s svojimi darovi nudi neiz¢rpen vir navdiha pri pripravi vedno
novih kulinari¢nih doZivetij, saj pri nas vplivi prihajajo tako iz smeri morja kot gorskih vrSacev.

Pristen in iskren podpis nasih kroznikov zagotavljajo nasi kuharski mojstri, v njih pa odsevajo
nase vrednote, izklesane iz ljubezni do kuhanja, spostovanja nasih korenin, lokalnih obicajev
in tradicije, odgovornosti do narave ter odli¢nosti pri pripravi. Predstavljamo vam naso
interpretacijo okusov narave.

Izbirate lahko med ribjim in mesnim pet-hodnim menijem ali pa se prepustite poletnemu
navdihu nasega Chefa, ki bo z veseljem prisluhnil tudi vasim Zeljam glede na prehranske
posebnosti in vam ponudil prilagojen meni v okviru nase ponudbe. Za vrhunsko spajanje
hrane z vinom pa se lahko prepustite nasim izkuSenim natakarjem, ki vam bodo ob vsakem
krozniku ponudili primerno vinsko spremljavo iz GrediCevega Sirokega nabora odli¢nih
domacdih in tujih vin.

Zelimo vam prijeten dan pri nas.



Gurmanske skrivnosti izpod vodne gladine

(5 hodni meni)

Kuharjev pozdrav
»«K

Tatar marinirane postrvi na kumari¢nem karpacu, s postrvjim kaviarjem, pomarancnim gelom in
pomarancnim mesom

»«K

Rumenoplavuta tuna, mesani mladi poganjki, wasabi in ananas

»«K

Domadi sipini linguini s kapelungami, petersiljevim oljem in limetino lupinico

»K

Hobotnica s popeceno belo polento, karameliziranim korenckom in oZganim porom

»K

Sezonska sladica

50 EUR na osebo

20 EUR vinska spremljava (5 vzorcev)



Akvarel okusov v kraljestvu vinogradov

(5 hodni meni)

Kuharjev pozdrav

»«K

Marinirana teletina z mesSanimi mladimi poganijki in kruhovimi kockami, Salotka kuhana v karameli in rdeci pesi,
ceSnjevi paradizniki brunoise, dimljen planinski sir in tele¢ja omaka

»«K

Jurckova pasteta v petersiljevih drobtinah, julienne zelenjava in jabolZni vinaigrette, parmezanov drobljenec in
cesnova krema

»«K

Domadi njoki z brisko klobaso, Sparglji in dimljena skuta

»«K

Jagenjckov hrbet v skorjici, grahov pire, brusni¢na omaka in cebulna marmelada

»«K

Sezonska sladica

50 EUR na osebo
20 EUR vinska spremljava (5 vzorcev)



V primeru posebnih diet nam zaupajte vase Zelje, ki jim bomo prisluhnili v okviru nase
ponudbe.

Pogrinjek - 3,00 EUR na osebo

Za informacije o alergenih se obrnite na nase strezno osebje, ki vam bo zagotovilo prilogo s
pregledom alergenov, ki jih vsebujejo posamezne jedi.
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